Speisekarte




Vorweg & zum AnstoRBen \\ "

Prosecco \\
Ca’ Bolani 4,90 / 29.00 /
Champagner

Ruinart “R de Ruinart” Brut
0,375L (perfekt fur zwei) 59,00

Aperol Spritz
Aperol | Prosecco | Soda | Orange /.40
alkoholfrei 5,90

Sarti Lemon Spritz
Sarti Rosa | Prosecco | Bitter Lemon | Soda | Zitrone 7,40
alkoholfrei 5,90

Lillet Wildberry
Lillet Blanc | Wild Raspberry | gefrorene Beeren /.40
alkoholfrei 5,90

Gin & Tonic
Tanqueray Gin | Thomas Henry Tonic | Zitrone 9,50

Vodka Soda
Belvedere Vodka | Soda | Zitrone 11,50
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Offene WeilBweine

Gutsriesling (2021)
Weingut Bassermann-Jordan — Pfalz 5,90 / 23.00

Grauburgunder (2021)
Weingut Heinrich Gies - Pfalz 5.90 / 23.00

Lugana (2021)
Weingut Ca dei Frati - Lombardei, Italien 7.90 / 29,00 ———

Offene Rotweine

Primitivo (2021)
Weingut Masseria Altemura — Apulien, Italien 7.90 / 29.00

Merlot (2022)
Weingut Domaine de Belle Mare — Frankreich 5,90 / 23.00

Offener Rosé

Rosa dei Frati (2021)
Weingut Ca dei Frati - Lombardei, Italien 7.90 / 29,00

weitere Weine finden Sie auf unserer gesonderten Weinkarte.
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Serrano Schinken, Tomate Mozzarella, Oliven, Parmesan, gegrillte Auberginen & Artischocken

Vorspeisen & Kleinigkeiten ’

Tomatensuppe (V) Ve
mit Croutons, serviert mit Brot 7,50

Kleiner Feldsalat (/)
mit Pinienkernen und Parmesanraspeln 8,90

Bruschetta (V)
vier Scheiben gerostetes Brot mit fein gehackten Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch 9,90

Garnelen in Krauter-WeiBweinsauce
gebraten mit Knoblauch und frischen Krautern in WeiRweinsauce, serviert mit Brot 16,90

Avocadotatar
mit Raucherlachs 14,90

Handkés mit Musik (V)
drei Scheiben Birkenstock Handkase mit Essig, Ol, Zwiebeln, rosa Pfeffer und Kiimmel 7,90

Crispy Shrimps
sechs knusprig panierte Shrimps mit Aioli Dip und Salatgarnitur 10,90

Gemischter Vorspeisenteller (ab 2 Personen)

12,90 pro Person

/

/
Salate \

Hahnchen & Gemiuse
gebratene Hahnchenstreifen und buntes gegrilltes Gemuse auf gemischtem Salat 15,50

Crunchy Chicken & Parmesan
knusprig panierte Hihnchenbrust und Parmesanraspeln auf gemischtem Salat 16,50

Garnele & Avocado
gebratene Garnelen und frische Avocadoscheiben auf gemischtem Salat 17,90

Rucola Salat mit Ziegenkase & Pinienkernen (V)
drei Ziegenkasescheiben auf gerdstetem Brot, mit Pinienkernen auf Rucolasalat 15,50

Kalbsleber & Parmesan
gebratene Kalbsleber auf gemischtem Salat mit Parmesanraspeln 17,90

alle Salate werden mit unserem hausgemachten Balsamico Dressing angemacht und mit Brot serviert.




Fisch Q ’

Lachsfilet /
mit vielen Krautern und buntem gebratenen Gemuse 22,90

Zanderfilet
mit Zitronensauce und buntem gebratenen Gemuse 23,90

Gegrillte Riesengarnelen
vier Riesengarnelen mit Knoblauch und frischen Krauern
dazu buntes Gemuse 32,90
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Pasta

Tagliolini al Tartufo (V)
mit gehobeltem schwarzem Truffel in Triffelrahm
als Vorspeise 19.90 | als Hauptgang 24,90

Spaghetti Aglio e Olio & Garnelen
mit Knoblauch, Chili und Olivenol 17,90

Tagliatelle Lachs
Bandnudeln mit Lachs in cremiger Spinatrahmsauce 15,90

Spaghetti Garnelen & Shrimps
in fruchtiger Tomaten-Sahnesauce 17,90

Spaghetti Arrabiata (/)
in pikanter Tomatensauce 11,50

Penne Gemuse al Forno (V)
Penne mit Gemuse in Tomatensauce, mit Mozzarella iiberbacken 13,90
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o / Indische Spezialitaten

Garlic Naan (V)
indisches Fladenbrot mit Mango- und Minzchutney 6,50
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> Lammcurry
9 ‘< pikantes Curry mit zartem Lammfleisch, dazu Basmatireis und Raita Dip 21,90

Hahnchencurry
pikantes Curry mit Hadhnchenfleisch, dazu Basmatireis und Raita Dip 16,90

Vegetarisches Curry (V)
pikantes Curry mit buntem Gemuse, dazu Basmatireis und Raita Dip 14,90
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Fleischgerichte

Frankfurter Schnitzel
Schweineschnitzel mit Frankfurter Grine SoBe und Bratkartoffeln 15,90

Pfeffer Schnitzel
Schweineschnitzel mit griner Pfeffersauce und Bratkartoffeln 16,90

Jager Schnitzel
Schweineschnitzel mit Pilzrahmsauce und Bratkartoffeln 17,50

Wiener Schnitzel
diunne Kalbsschnitzel mit Preiselbeeren und Bratkartoffeln 26,90

Kalbsleber
mit Butter-Salbei Sauce und Bratkartoffeln 21,90

Argentinisches Rumpsteak (240g)
mit griner Pfeffersauce und Bratkartoffeln 29,90

zusatzliche Beilagen
Pommes | Buntes Gemiise | Blattspinat 5.50
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Homemade Burger

Classic Beef Burger
mit Kase und Classic Burger Sauce 14,90

Jalapenos & Guacamole Burger
‘ mit Kase, feurigen Jalapefios und Guacamole 15,90

BBQ Burger
o mit knusprigem Bacon, gebratenen Zwiebeln und BBQ Sauce 15.90
; Veggie Burger (/)
alle unsere Burger sind auch mit einem Moving Mountain Patty erhaltlich
a y (bestehend aus pflanzlichem Protein aus Pilzen)
4 ‘ Crunchy Chicken Burger
4 < knusprig panierte Hdhnchenbrust mit Mayonnaise 15,90

Unsere Beef Patties bestehen aus 220g frischem Rinderhackfleisch und werden medium gebraten.
Alle unsere Burger werden mit Fry'n Dip Pommes, Ketchup & Mayonnaise serviert.
Schon drauf: Salat, Tomate, Gewlrzgurken und Zwiebeln.
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Dessert 7’ \
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Hausgemachtes Tiramisu
mit Schokoladensauce /.90 H /
Hausgemachter Apfelstrudel —

mit Vanillesauce und einer Kugel Vanilleeis 7,50

Warmes Schokoladenkichlein
mit einer Kugel Vanilleeis 7,90

HeiBe Liebe
eine grof3e Kugel Vanilleeis auf heiBen Himbeeren 8,90
Eis
Vanille, Erdbeere, Mango, Haselnuss 2.90 / Kugel

mit Schokoladensauce + 0,50
mit Sahne + 1,00
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HeiRe Getranke

N/

Kaffee
Espresso 7,50
Espresso Doppio 4,50
Espresso Macchiato 2.80
Café Créme 3,00
Cappuccino 3,720
Milchkaffee 3,90
Latte Macchiato 3,90

' —
. ' auch koffeinfrei moglich
o mit Hafermilch + 0,50
L — Tee (BIO)

; Arabian Mint / Black Darjeeling / Clean Green / Wild Fruit / Red Rooibos
a Beutel | 3,50

> : Frische Minze oder Ingwer

7 < Tasse | 4,50

SuRes
HeiRe Schokolade 3,90
mit Sahne +1,00
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Wasser

Medium oder Still
0,251 | 3,00 /0,751 | 6,50

Softdrinks

Afri Cola, Afri Cola ohne Zucker, Bluna, Bluna Zitrone
0,21] 3,00 /0,41 | 4,80

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water
0,21 | 3,50

Lemonaid - Limette oder Maracuja
0,331 1] 4,20

ChariTea Red - Rooibus mit Passionsfrucht

0,331 4.20

Saftschorle

naturtriber Apfel, Orange, Johannisbeere, Grapefruit

0,211 3,00 /0,41 | 4.80

Apfelwein
Apfelwein pur, sauer, suf3
0,251 | 3,00 /0,51 | 4,80

Apfelwein alkoholfrei pur, sauer, sufl
0,2511 3,00 /0,511 4,80
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Longdrinks

Gin Tonic
Tanqueray Gin, Indian Tonic Water | 9,50

Vodka Soda
Belvedere Vodka, Soda | 11.50

Paloma
Tequila, Grapefruit, Soda | 9,50

Cuba Libre
Havana 3, Cola | 9.50

/
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Bier

Pils vom Fass
0,31 | 3,30 /0,511 4,80

Naturtribes Landbier vom Fass
0,311 3,30 /0,511 4,80

Hefeweizen und Hefeweizen alkoholfrei
0,511 4.80

Alkoholfreies Pils
0,331 3.30

/ Spirituosen 2cl
Grappa

Roner La Gold | 4,90
Berta Tre Soli Tre | 12.50

Obstbrand
von The Mosel Distillers
Williams | 5.50
Marille | 5.50
Kirsche | 5.50
Zwetschge | 5,50
Himbeere | 5.50
Haselnuss | 5.50

Wagner Mispelchen | 5.50

Likor 4cl

Campari | 6.20
Limoncello | 4,50
Baileys | 4.50

Ramazotti | 5.80
Averna | 5.80

Fernet Branca | 5.80

Branca Menta | 5.80

/ Spirituosen 4cl
Vodka
Kettle One | 6,50

Belvedere | 8,00

Gin
Hendricks | 8,50
Monkey 47 | 9.50

Ursel | 7,50
Gin Mare | 10.00

dazu Thomas Henry Indian Tonic Water 0,21 | 3,50
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Offnungszeiten
Dienstag bis Sonntag von 12:00 - 22:00 Uhr (Kuche 12 bis 21 Uhr)
An Felertagen auch Montags geoffnet.

Private Dining

Unser gemutliches Kaminzimmer bietet ein privates
Esserlebnis fiur bis zu 26 Personen.

Perfekt fir besondere Anlasse oder geschaftliche Treffen.

pre
. Pre,
Catering auBer Haus Sie %,’;;r:

Wir bieten Catering fir Gruppen von 50 bis 150 Personen an.
Unser erfahrenes Catering-Team stellt sicher, dass jedes Detail
Ihres Events perfekt ist.

Gutscheine

Unsere Gutscheine sind das perfekte Geschenk
fir Freunde, Familie oder Kollegen,

die ein besonderes Esserlebnis genieffen mochten.

Gruppen/GroBe Tische

Um sicherzustellen, dass Ihr Besuch bei uns reibungslos verlauft
konnen wir fir Tische ab 10 Personen nur noch eine
eingeschrankte Mentiauswahl anbieten.

Wir mochten sicherstellen, dass alle unsere Géaste die Moglichkeit
haben, bei uns eine angenehme Zeit zu haben.

Zu StoBzeiten vergeben wir Tische deshalb generell nach

2 Stunden an neue Gaste. Sie mdchten langer bleiben?

Kein Problem!

Sagen Sie uns einfach bescheid wenn Sie den Tisch reservieren.

\_

Geservierungen & Anfragen
info@passions-1899.de
Telefon 06172 / 7328727
Whatsapp : 0151 / 41644383

N

Adresse

An der Karlsbrucke 10
61350 Bad Homburg
Navi Adresse: Saalburgchaussee 2A

(Hier gehts zum Whatsapp Chat)

Links
www.passions-1899.de

Instagram: passions.homburg J




